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Callo de hacha, un marisco delicado,
servido con risotto de col risada 'y
perejil para aportar sabores intensos
y texturas variadas.

$350.00
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TACOS DE CAMARGON U
CON SALSA DE
CHIPOTLE

Tacos rellenos de camarones, con una
salsa picante de chipotle para dar un

toque ahumado y picante. $290.00
TIRADITO D E R OBALO

Tiras delgadas de robalo marinado

con limén y sal de mar eneldo y salsa

ponzul, bariado en reduccién de

vinagre balsamico. $290.00

CARPACCIO D E R E S

Laminas delicadas de res premium
cruda, con aceite de oliva virgen, limén,
sal, pimienta, parmesano y rucula

fresca. $190.00

TACOS D E ARRACHERA

Tacos de arrachera a la parrilla con
cilantro, cebolla y salsa en tortillas de
maiz.

$290.00

S O P A S

BISQUE DE LANGOSTA

Una sopa clasica, cremosa y suave,
elaborada con langosta, con un

delicado toque de PERNOD. $350.00

AHORIA Y

CREMA D E Z A N
N AR ANIJA C ON CAMARONES
Una crema reconfortante que
combina la dulzura de la zanahoria y
la naranja, complementada con
camarones para agregar un toque de

mar.

$250.00

S OPA D E LIMA

Tradicional y refrescante con un
toque citrico de lima, acompafiada
de pimiento, pollo, aguacate y
tortillas.

$190.00

ENSALADAS

HUMMUS D E AGUACATE

Una variacién del clasico hummus,
enriquecido con aguacate para
darle una textura suave y un sabor
fresco.

$190.00
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Una ensalada fresca y frutal que
combina duraznos jugosos,
burrata cremosa y prosciutto
crujiente.

$290.00
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Una ensalada que combina la
salinidad del jamén serrano con
una vinagreta de pistacho,
ofreciendo un equilibrio de
sabores.

$350.00




CARNES

Corte de rib eye sellado para retener su
jugosidad, con una costra de sal que
realza su sabor, acompainado de pure
rustico 6 vegetales al grill.

NA AL HORNO CON

S Y PIMIENTOS 3506
Picafia asada al horno con
acompaiamiento de papas y pimientos,
ofreciendo una experiencia carnivora y
reconfortante.

ROULADES POLLO E N
S ALSA D E M OSTAZA.

Suprema de pollo con relleno de
espinaca y crema acompaiiada de
verduras y puré de coliflor.

MIGNON ASADO
R AS Y COLA D E
ESCALFADA E N

F T
CON H
S LANGO
MANTE

=
=
>

Filete mignon asado con hierbas,
acompaiado de cola de langosta
escaltada en mantequilla para una
experiencia lujosa y sofisticada.

CULINARY PREMIUM

$870.00

$830.00

$400.00

$1200.00
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Langostinos cocinados con hierbas
mediterraneas y citricos,
probablemente ofreciendo una
combinacién fresca y aromética.

$750.00

PASTA'CREMOSA C ON
S ALMON

Pasta en una salsa cremosa con
trozos de salmén, creando una
combinacién indulgente y
satisfactoria.

$300.00

SALMON C ON GLASEADO
D E M OSTAZAKX||

Salmén a la parrilla con un glaseado
de mostaza con un toque agridulce.

Una sabrosa sensacién marina. $320.00
LANGOSTA E N S ALSA D E

coOoCO

Langosta preparada con una salsa

de coco, que le aporte un toque $1200.00

tropical y cremoso.
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AGUA NATURA AL $60.00
CRISTAL )
AGUA DE PIEDRA 8$60.00
GASIFICADA
9
o
.AGUA PERRIER $100.00 §%

+.REFRESCO

$60.00 ¥

DEL BAR

CADILLAC $300.00

.MARTINI RAZZ $250.00
.MOJITO DE ALBAHACA$220.OO
.APEROL SPRITZ $200.00

POSTRES

TIRAMISU

Exquisita capas de bizcocho
empapado en café, intercaladas con
una mezcla suave de mascarpone y
crema, espolvoreado con cacao. Un
clasico italiano que deleitara tus
sentidos.

CHEESETCAKE

Nuestra cheesecake es una oda a la
cremosidad perfecta. Una base de
galleta crujiente sostiene una mezcla
indulgente de queso crema,
coronada con una generosa capa de
tu eleccidn: fresa fresca, caramelo o
frutas del bosque.

ROWNIE CON HELADO
E

B
D VAINILLA

Una indulgencia decadente te espera
con nuestro brownie, un deleite de
chocolate intenso acompaiado por
la suavidad del helado de vainilla.
Una combinacién irresistible que
haréa que cada bocado sea
inolvidable.

COCTEL DEL DIA

EL CONSUMO DE ALIMENTOS CRUDOS O DE BAJA COCCION NO ES RECOMENDADO Y
ES RESPONSABILIDAD DE QUIEN LOS CONSUME

VVEGANO .MAR]SCO LACTOS A
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